Esami sostenuti nell'AA di erogazione dell'insegnamento per coorte (Analisi 2021)

Attivita didattica per anno di corso AA di Erogazione dell'AD
2018/19 2019/20 2020/21

Dipartimento di Scienze della Vita

W IR CDCRE L e TN PR ARSI, e Somenlbil Sosenati % Medio  Sosenbil Sosenuti % Moo Sostenbil Sosemati % Madio
Altre attivita formative CSA11 S 19 16 84% 00 49 49 100% 0,0 61 61 100% 0,0
BN OOE R e CSA13 S 75 50 67% 29,2 60 29 48% 287 70 38 54% 284
Biochimica della nutrizione e della sicurezza alimentare CSA 16 S 75 55 73% 284 59 51 86% 27,5 70 44 63% 28,0
SIS el MN1-11052 S 75 53 71% 273 60 50 83% 274 70 44 63% 289
Innovazioni di prodotto e food packaging CSA19 S 75 49 65% 28,6 60 38 63% 283 69 59 86% 285
LA HC L e b I MN1-08956 S 75 53 71% 286 60 48 80% 293 69 34 49% 283
Residui, contaminanti e additivi dei prodotti alimentari CSA18 S 75 68 91% 28,5 tg 57  97% 28,2

Tecniche di previsione della shelf life 0PZz32 S 70 41 59% 28,4
Valutazione della qualita degli alimenti di origine animale CSA9 S 75 60 80% 28,7 60 56 93% 29,4 69 41 59% 286
Elementi di economia circolare nell'ambito delle tecnologie agroalimentari 0PZ60 N 25 8  32% 29,4 17 9  53% 296

Food packaging STAA84 N 68 52 76% 27,8 32 18 56% 26,7 16 7 44% 29,0
Il laboratorio chimico per I'industria alimentare 0PZ73 N 21 5 24% 2838
Patologia delle derrate agrovegetali 0PZ-50 N 16 17  106% 29,1 15 14 93% 286

Residui, contaminanti e additivi dei prodotti alimentari CSA18 N 60 48  80% 29,3
Tecniche di previsione della shelf life 0PZz32 N 32 19  59% 29,2 20 6  30% 293

U A OPz58 N 58 47  81% 293 33 21  64% 29,0 40 22 55% 293

743 547  74% 584 446  76% 685 444 65%

Chemiometria per il controllo degli alimenti CSA6 S 62 47  76% 273 64 52 81% 283 59 44 75% 27,8
Riitol R s CSA20 S 62 46 74% 27,6 64 57 89% 289 59 57 97% 289
Metodologie biochimiche agroalimentari CSA14 S 62 42  68% 281 64 56 88% 28,9 59 48 81% 289
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Attivita didattica per anno di corso AA di Erogazione dell'AD

2018/19 2019/20 2020/21

Tecniche microbiologiche e gestione della qualita CSA15 S 62 54 87% 29,5 64 59 92% 29,8 59 52 88% 29,9

Ulteriori competenze linguistiche CSA21 S 32 32 100% 0,0 52 52 100% 0,0

Elementi di economia circolare nell'ambito delle tecnologie agroalimentari OPZ60 N 7 6 86% 28,8

Il laboratorio chimico per I'industria alimentare OPzZ73 N 7 5 71% 28,8
255 195 76% 288 256 89% 295 258 87%

NOTE:

Esami Sostenuti per AA di erogazione dell'insegnamento entro il 31/12/20XX+1
Dati estratti dal Data Mart in data 31/01/2022
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